PAYS D’AIX

VELAUX

Le cafe deviendrait-il
un produit de luxe?

vec la marque de café lea-

der du marché et son gla-

mourissime ambassa-
deur George Clooney, cette bois-
son est entrée depuis quelques
années dans une dimension
bien plus chic et sophistiquée, 11
est loin le temps o1 on liquidait
son p tit noir debout, devant le
zinc d'un bar de quartier. Il faut
désormais le traiter avec défé-
rence.

Chez BBS solutions dans la zo-
ne de la Verdiere, on a compris
¢a depuis longtemps. Ce centre
de formation pour barista (som-
melier du café) et bartender
(barmen) semble improbable.
Une école pour doser les cock-
tails et les espressos? Eh pour-
quoi pas? Car a force de boire le
méme café partout, ou demeu-
re lavérité?

Le formateur est
double champion de
France de barista.

Dans un loft d’environ
200 m?, la société reprise en
2010 par Ludovic Loizon (dou-
ble champion de France de ba-
rista et formateur) propose
deux ambiances: un coté café
avec douze postes de travail et
un coté bar avec huit mini-bars.

Un lieu d’apprentissage théo-
rique et pratique. Vous pourrez
vous former aux techniques de
nettoyage des machines et de
préparation de 1'espresso, cap-
puccino et autres boissons a ba-

se de café selon la tradition ita-
lienne. Les deux derniers jours

permettent d’acquérir les tech-
niques du "latte art" (I’art de
dessiner a la surface du café une
téte de lion, une feuille, un
coeur...)

"Le café n’'est pas un produiit fi-
ni contrairement a d’'autres bois-
sons. Il faut une expertise pour le
travailler. Le café, pour moi,
c'est une vraie activité de cuisi-
nier. Il est un peu comme le vin.
On se professionnalise de plus
en plus pour proposer le
meilleur produit possible", expli-
que Ludovic Loizon.

Et Giada Cammerieri, respon-
sable conimerciale de repren-
dre: "La moitié des éleves sont
en reconversion professionnelle,
les autres sont déja dans le sec-
teur mais souhaitent se remetire
a niveau. Certains ont aussi le
projet d'aller travailler a
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(barmen) et baristas (sommelier du café).

Ce loft d’environ 200 m2 dans la zone artisanale de la Verdiére accueille des apprentis bartenders

g, ; B g i R o it .-'-' o
,, .'l-..:_, 'r'" e :?#;. e e '_.; % iR L :_'_:‘m lfu-;
e Sl = S i

s

A S

Ludovic Loizon forme aux techniques du cafe. Il est egalement
consultant pour des torréfacteurs et développe des recettes
originales. Cette année, il souhaite créer une charte qualité du
cafe avec Giada Cammerieri, responsable commerciale.
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l'étranger."

Comme Tom Cruise

Autre domaine de compéten-
ce: la formation au métier de
barman (appelé au niveau inter-
national: le Bartender). Sur
cing jours, un intervenant vous
apprend toutes les techniques
de préparation des cocktails, les
dosages... On peut méme se lan-
cer dans l'apprentissage du
"flair bartending", discipline
consistant a jongler avec des
bouteilles, des shakers et des
verres comme Tom Cruise dans
le film Cocktail. Pour tendre
vers la qualité, cette année, BBS
solutions souhaite mettre en
place une charte en donnant
des étoiles aux établissements
qui prétent une attention parti-
culiere au café mais aussi a
I'accueil, au cadre, a la propreté
des équipements dédiés au café
et jusqu’a la propreté des toilet-
tes. La liste des établissements
évalués par un jury sera disponi- |
ble dans le courant 2013, sur le
site de |'entreprise.

"C'est incroyable de voir que
certains restaurants gastronomi-
ques et meme possédant une étoi-
le servent a la fin d’un succulent
repas un café en dosettes, quel
dommage !" Aurélie FERIS

BBS solutions: ZA la Verdiere |, 10 bhis rue
Ampere, Velaux. 04 42 34 22 63.



