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E MÉTIER DE BARISTA 
“sommelier du café” est peu connu du grand public 
alors même que le café est la première matière 
agricole échangée dans le monde. Etre barista est un 
métier passionnant qui nécessite exigence, respect des 
produits et parfaite connaissance du café. Il ne laisse 
pas  la place à l’improvisation. 

Après une formation classique de cinq années 
d’apprentissage dans une école hôtelière renommée, je 
débute ma carrière dans de grandes maisons étoilées de 
la restauration. J’y apprends le métier de Bartender et 
découvre, surtout, le café. Tout un monde, passionnant 
mais méconnu en France. 

Je décide alors d’affiner mon savoir-faire dans 
une école réputée en Italie. Fort de ces nouvelles 
connaissances, je reviens en France exercer mon métier 
et décide de participer aux compétitions nationales 
et internationales. Je deviens double champion de 
France de Barista et double champion du monde de 
Coffee Flair (discipline qui combine les techniques du 
Barista avec celles du jonglage). Dans le même temps, 
j’ai ouvert ma propre école de formation, “Barista 
Bartender Solutions,” à Velaux (13)  : c’est là que je 
transmets mon savoir-faire et mon expérience pour 
qu’en France, comme dans le monde, le café retrouve 
ses lettres de noblesse. 

Aujourd’hui j’ai décidé d’aller encore plus loin dans 
cette transmission de la culture café. Nous préparons 
actuellement une labélisation des établissements qui 
prend le nom de “Baristar”. Cette charte garantira la 
qualité d’un coffee shop auprès des consommateurs sur 
plusieurs critères. A la clé, nous proposerons un guide 
qui réunira par villes, les établissements proposant des 
boissons à base de café de qualité respectant certains 
paramètres indispensables.

A n’en pas douter le métier de Barista, ainsi que 
celui de torréfacteur, a de l’avenir. Le café est entré 
depuis quelques années dans une dimension chic et 
sophistiquée. Il faut désormais le traiter avec déférence. LoizonLudovic

chic et sophistiquée”

LUDOVIC LOIZON
Double Champion de France Barista, 

formateur et gérant Barista Bartender Solutions 
(son centre de formation)
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“the coffee waiter” – is hardly known by the general 
public, even though coffee is the first agricultural 
product to be traded around the world.  Being 
Barista is a passionate job that draws with it 
requirements, the respect towards the products and 
a perfect knowledge of coffee.  It does not leave any 
empty space for improvisation. 
After a classical 5-year-education in a well-known 
hotel school, I started my career in different famous 
award-granted houses in the catering business.  I 
learned there the profession of bartender and I 
discover especially coffee.  All a world in itself, 
exciting, but hardly known in France. 
I decided then to refine my knowledge in a famous 
school in Italy.  Thanks to this new know-how, 
I came back to France to practise my craft and 
I decided to join national and international 
competitions.  I became double France Barista 
champion and double world champion of Coffee 
Flair (a discipline that combines Barista techniques 
with those of juggling).  In the same time, I opened 
my own school, the “Barista Bartender Solutions” 
in Velaux (13): there, I transmit my knowledge and 
my experience so that in France, as anywhere in the 
world, coffee establishes its pedigree. 
Now, I decided to go even further in the transmission 
of the coffee’s culture.  We prepare the quality 
labelling of institutions that will take over the 
name of “Barista”.  This charter will ensure a 
high quality standard of coffee shops among the 
consumers according to different criteria.  Then, 
we will propose a guide that will summarise, city 
by city, the institutions proposing drinks based on 
high quality coffee, which will have to comply with 
indispensable parameters.
No doubt, the craft of Barista, as the one of coffee 
roaster, has a future.  In recent years, coffee has 
moved to a trendy and sophisticated dimension.  It 
must nowadays be treated with deference.

LUDOVIC LOIZON
Double France Barista Champion, 

trainer and manager of Barista Bartender 
Solutions (his training centre)

Le café est entré dans une dimension

“Coffee has moved to a trendy and 
sophisticated dimension”

The activity of Barista


